
ディナーメニュー

Niseko Seasonal Course
四季の素材を軽やかに味わうコース。

¥20,000

前菜の盛り合わせ
彩り豊かな肉料理と季節野菜を贅沢に盛り込んだ前菜プレート。

アクアパッツァ
白身魚と貝の旨みを引き出し、野菜と共に煮込んだ一皿。

鶏のクリーム煮
鶏肉と根菜を濃厚なクリームソースで煮込んだ一品。

Chef’s Signature Course
贅沢な食材を堪能していただくシグネチャーコース。

¥30,000

前菜の盛り合わせ
彩り豊かな肉料理と季節野菜を贅沢に盛り込んだ前菜プレート。

ブイヤベース
魚介と野菜を香り豊かなスープで煮込んだブイヤベース。

和牛のローストビーフ
和牛の旨みを引き出したローストビーフ。

上記は税抜き価格です サービス料として10%頂戴いたします


